Macibu grafiks profesijai pavars (P-25)

OKktobris

1.nedela

2. nedéla

3. nedéla

4. nedéla

5. nedéela

30.09.2025
plkst.9.30-11.30
Partikas produktu zinibas

plkst.12.00- 15.30

Edienu gatavoSanas tehnologija
Meistarklase Darzenu edieni
un Kklasiskie salati

1.10.2025

plkst.9.30-11.30

Edienu noformé&$ana - ediena
dizains “Multisensora
pieredze”

plkst.12.00-13.30

Edienu noformé$ana - ediena
dizains “Multisensora
pieredze”

plkst.13.40-15.40
Partikas produktu zinibas
Tirgus apmeklejums ar
uzdevumu

Neklatiene, patstavigi
jaapgist e-vide ievietotais
materials par buljoniem un
zupam

8.10.2025
plkst.9.30-11.30
Edienkarte, uzskaite un
kalkulacija

plkst.12.00-14.00
Galda kulttra

plkst.14.10-16.10
Uznémumu darba
organizacija

9.10.2025
plkst.10.00-11.30
Uztura fiziologija,
sanitarija un higiéna

plkst.12.00-16.00
Uztura fiziologija,
sanitarija un higiéna

14.10.2025

Edienu gatavoSanas tehnologija
Praktiskais darbs Buljonu zupas un
salati

plkst.9.30-12.30
P25-C grupai

plkst.12.40-15.40
P25-D grupai

P25-A un B grupai

Neklatieng, patstavigi jaapgist e-vide
ievietotais materials par Darzenu
€dieniem un sautgjumiem

15.10.2025

Edienu gatavosanas tehnologija
Praktiskie darbi Buljonu zupas un
salati

plkst.9.30-12.30
P25-A grupai

plkst.12.40-15.40
P25-B grupai

P25-C un D grupai

Neklatieng, patstavigi jaapgust e-vide
ievietotais materials par Darzenu
&dieniem un sautgjumiem

21.10.2025
plkst.9.30-11.30

Partikas produktu zinibas

plkst.12.00-14.30
Edienkarte, uzskaite un
kalkulacija

plkst.14.40-16.10
Edienu gatavosanas tehnologija

22.10.2025

plkst.9.30-11.30

Uznémumu darba organizacija
Lekcija ”Edinasanas biznesa
aizkulises”

plkst.12.00-15.30
Edienu gatavoSanas tehnologija
Meistarklase Sautéjumi

Neklatiene, patstavigi jaapgist
e-vide ievietotais materials par
Darzenu edieniem

28.10.2025

Edienu gatavosanas tehnologija
Praktiskais darbs Buljonu zupas
un salati

plkst.9.30- 12.30
P25-A grupai

plkst.12.40- 15.40
P25-B grupai

P25-C un D grupai
Neklatieng, patstavigi jaapgist e-
vide ievietotais materials

29.10.2025

Edienu gatavosanas tehnologija
Praktiskais darbs Buljonu zupas
un salati

plkst.9.30- 12.30
P25-C grupai

plkst.12.40- 15.40
P25-D grupai




Macibu grafiks profesijai konditors (K-25)

OKktobris

1.nedela

2. nedéla

3. nedéla

4. nedéla

5. nedéela

1.10.2025

plkst.9.30-11.30

Edienu noformésana - ediena
dizains “Multisensora
pieredze”

plkst.12.00-13.30

Edienu noformésana - ediena
dizains “Multisensora
pieredze”

plkst.13.40-15.40
Partikas produktu zinibas
Tirgus apmeklejums ar
uzdevumu

2.10.2025

plkst.9.30-15.30

Konditorejas izstradajumu
gatavosanas tehnologija
Meistarklase Raugu mikla un
izstradajumi

Neklatieng, patstavigi
jaapgist e-vide ievietotais
materials par buljoniem un
zupam

9.10.2025
plkst.10.00-11.30
Uztura fiziologija,
sanitarija un higiéna

plkst.12.00-16.00
Uztura fiziologija,
sanitarija un higiéna

10.10.2025
plkst.9.30-11.30
Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija

plkst.12.00-14.00
Galda kulttira

plkst.14.10-15.30
Uznémumu darba
organizacija

16.10.2025

Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija
Praktiskais darbs

plkst.10.00-15.00
K25-A grupai

K25-B grupai
Neklatieng, patstavigi jaapgist e-
vidg ievietotais materials

17.10.2025

Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija
Praktiskais darbs

plkst.10.00-15.00
K25-B grupai

K25-A grupai
Neklatieng, patstavigi jaapgust e-
vide ievietotais materials

23.10.2025
plkst.9.30-11.30
Edienkarte, uzskaite un
kalkulacija

plkst.12.00-16.00
Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija

24.10.2025
plkst.10.00-15.00
Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija
Meistarklase Maize

Neklatiene, patstavigi jaapgiist
e-vide ievietotais materials par
Darzenu eédieniem

30.10.2025

Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija
Praktiskais darbs

plkst.10.00-15.00
K25-A grupai

K25-B grupai
Neklatieng, patstavigi jaapgist e-
vide ievietotais materials

31.10.2025

Konditorejas izstradajumu
gatavoSanas tehnologija
Praktiskais darbs

plkst.10.00-15.00
K25-B grupai

K25-A grupai
Neklatieng, patstavigi jaapgust e-
vide ievietotais materials




